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SO KOCHT DIE SCHWEIZ &

Wein-Knigge: Weinservice ist (k)eine Kunst — mit den richtigen
Tricks

Wer Besuchern feinen Wein auftischt, gibt sich grossztgig und gastfreundlich. Dies
umso mehr, wenn das Ganze Stil hat.

Nimmt ein geselliger Abend seinen Lauf, wird das eine und andere Glas geleert. Das
Nachschenken von Wein ist grundsétzlich Sache des Gastgebers. Er flllt sein eigenes
Glas erst wieder auf, nachdem seine Géste «versorgt » worden sind. Ob man mit dem
Bedienen beim Gast zur Linken oder zur Rechten beginnt und ob die Dame konsequent
vor dem Herrn berUtcksichtigt wird, ist Ermessenssache. Mehr und mehr ziehen gerade
Frauen es vor, dass man der Sitzordnung nach einschenkt und nicht kreuz und quer.
Unter Freunden darf man ohne weiteres auch mal die Flasche weiter reichen. Gewisse
Flaschenformen «ziehen» Wein nach und fihren beim Einschenken unweigerlich zu
unschonen Klecksern. Mitunter selbst dann, wenn man wie ein Profi die Flasche mit
einer eleganten Vierteldrenung wieder aufrichtet. Patente Mittel gegen das Nachtropfen
sind die preisgunstigen Drop-Stopps — kreisrunde, flexible Kunststofffolien, die halb im
Flaschenhals stecken — und filzgefutterte, ringférmige Tropfenfanger. Sind keine solchen
Helfer verflugbar, sollte man sich bei arg tropfenden Problemflaschen mit einer Serviette
behelfen. Ubrigens ist es unndtig, ja sogar unerwlinscht, dass der Einschenkende das
Glas des Gastes in die Hand nimmt. Sensible Nasen erfassen namlich selbst subtilste
FremdgerUche wie Reinigungsmittel-, Seifen- und Rasierwasserduft oder auch die
typische Ausdinstung von Raucherhanden. Deshalb sollen Glaser besser nicht oder nur
dann angefasst werden, wenn es fur einen tadellosen Service gar nicht anders geht —
und selbst dann ausschliesslich am Stiel.




