LE MENU

CUISINEZ SUISSER

Offrir du vin: les pieges a éviter

Le vin est un don du ciel en méme temps qu’une passion partagée par beaucoup de
gens. Logiquement, les amateurs de jus de la treille songent souvent a offrir une bonne
bouteille a leurs proches. Mais quel vin choisir pour ne pas tomber a plat? Toute la
question est la. Nul n’a en effet envie de recevoir un cru qu’il n’aime pas du tout, et qui
a donc toutes les chances d’étre relégué ad aeternum au plus profond de la cave.
Méme si cela peut paraitre un peu dissuasif, il ne faut jamais perdre de vue que la
probabilité que le vin plaira autant a celui qui le recoit qu’a celui qui I'offre est plutbt
faible. Mieux vaut donc s’enquérir des golts du destinataire avant de bondir sur la
premiere offre venue ou de se laisser guider par ses propres préférences. Le choix du
vin étant difficile, pourquoi ne pas jeter votre dévolu sur des accessoires, sauf bien sar
si vous avez affaire a un amateur qui possede déja tous les gadgets possibles et
imaginables. Songez aussi aux produits «dérivés» du raisin: gelées, «Glihwein», poires
OU pruneaux au vin rouge, vinaigre de vin ou de mo(t de raisin (il existe des vinaigres
balsamiques suisses), huile de pépins de raisin aromatisée, pralinés au marc, produits
de beauté et articles pour la santé a base d’extraits de pépins de raisin.
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